
　　¥10,000〜ご予算に応じて承ります（税サ別）

　　¥6,800（税サ別）

　　¥15,000（税サ別）

　　¥20,000（税サ別）

　　¥33,000（税サ別）

※最終⼊店時間は20時までとさせていただきます

コースのご予約　

　　　季節の⾷材を使ったおまかせコース（全九品）

酔芙蓉　CONFEDERATE ROSE

　　　点⼼七種 よだれ鶏を含む 飲茶コース（全九品）

　　　プレミアム点⼼  フカヒレスープ  尾崎⽜を含むコース（全七品）

ご来店当⽇に可能なコース　　

※最終⼊店時間は20時までとさせていただきます

　　飲茶套餐　DIM SUM COURSE

　　仙客来　CYCLAMEN

　　百⼦蓮　AGAPANSASU

　　紫荊花　BAUHINIA

　　〜コースのご予約について〜　グループごとに同じコースを選んで頂いております。

　　　ふかひれ煮込み    鮑の柔らか煮を含むコース（全七品）

　　　 伊勢海⽼  燕の巣  ⼲し鮑を含むコース（全七品）

苦⼿な⾷材やアレルギーをお持ちの⽅はご予約時間の２４時間前にお申しつけください。
ご精算時に表⽰価格から消費税 別途５％のサービス料を加算させていただきます。

⼤切な⽇のお料理を ご予算に合わせてご⽤意いたします

（結婚記念⽇ お誕⽣⽇ 祝賀会 歓送迎会 忘新年会 ビジネス接待等）

※ディナーコースは前⽇までにご予約をお願いいたします

※苦⼿な⾷材やアレルギーのある⽅は内容を変更できます（当⽇は不可）

お気軽にご相談ください


